
Restaurant 
Les Jardins du Moulin

    
 Menu dégustation en 7 temps

 proposé à l’ensemble de la table
 Dieses Menü wird dem gesamten Tisch angeboten

85€

Amuses-bouches
***

Langoustines juste saisies/ bisque/ pomelo/ packchoï 
Langu stinen/ Pomelo/Packchoï/Brühe 

***

Foie de canard poélé/ nananas
Gebratene Entenleber/ Ananas Variation

***

Bar sauvage/ artichauts/ patate douce/ asperges vertes
Wilder Wolfsbasch/ Artischoken/ Süsskartoffeln/ Grüne Spargeln

***

Entremets
***

1/2 Pigeon des Vosges rôti/ cuisse farcie/
carottes/ chou dans le chou fumé
1/2 Taube/gefüllte Oberschenkel/

Karotten/ geräucherter Kohl 
***

Chocolat de T. Mulhaupt/ 
ganache 68% de l’Ile de Grenade/ sablé/ cacahuètes

Choko Creme Extra Schwartz 68%/ Erdnüsse

Assiette de 4 fromages 12€

Toute modification de plat peut entrainer un supplément de 5€
Für jede Änderung des Menüs 

 wird extra 5€ berechnet

 



Les entrées
Terrine de foie gras d’oie/ rhubarbe/ fraise/ mini Kougelhopf 

Gänsestopfleber Terrine/Rhabarber/Erdbeere/ Mini Kougelhopf

Langoustines juste saisies/ bisque/ pomelo/ packchoï 
Gebratene Langustinen/ Pomelo/Packchoï/Brühe 

Œuf parfait Bio de Surbourg/ nuage de parmesan/ 1ères asperges
Poschiertes Bio-Ei 64° / Parmesan Schaum/ Spargeln 

Escargots d‘Ettendorf/ poireau/ ail des ours
Schnecken aus Ettendorf/ Lauch/ Bärlauch

Les plats
Filet de bœuf Angus/ purée Robuchon/ béarnaise toute légère...

Angus Rinderfilet/Kartoffelpüree/Bearnaise

(5€ suppl. )Pigeon des Vosges rôti/ cuisses farcies/carottes/ chou dans le chou fumé
(5€ suppl. )Gebratene Taube/gefülltes Oberschenkel/Karotten/ geräucherter Kohl 

Bar sauvage/ artichauts/ patate douce/ asperges vertes
Wilder Wolfsbasch/ Artischoken/ Süsskartoffeln/ Grüne Spargeln

Médaillon de lotte/ curry vert Thaï/ fregola
Seeteufel Medaillon/ Thaï gruner Curry/ Fregola Sarda

Les desserts
Pavlova exotique/ sorbet mangue

Exotisches Pavlova/ Mango Sorbet

Chocolat de T. Mulhaupt/ ganache 68% de l’Ile de Grenade/ sablé/cacahuètes
Choko Creme Extra Schwartz 68%/Erdnüsse

            

  Glaçes et sorbets 
3 parfums au choix parmi: 

mangue, ananas, pêche, citron, vanille, chocolat
Eis und Sorbet 

3 Kügel: Mango, Ananas, Pfirsich, Zitrone, Vanille, Chokolade
               

La planchette de 4 fromages affinés 12€
4 Sorten Käse Teller 12€

Nos viandes proviennent de France et d’Ecosse- Prix nets, service compris

1  E N T R É E ,  1  P L A T  E T  1  D E S S E R T  A U  C H O I X  6 6 €
1  E N T R É E  E T  1  P L A T  A U  C H O I X  5 6 €

1  P L A T  E T  1  D E S S E R T  4 6 €
L E  P L A T  U N I Q U E  3 2 €

N O S  P L A T S  P E U V E N T  C O N T E N I R  D E S  T R A C E S  D E S  1 4  A L L E R G È N E S ,  
N ’ H É S I T E Z  P A S  À  N O U S  S I G N A L E R  V O T R E  A L L E R G I E  L O R S  D E  L A  P R I S E  D E  C O M M A N D E .


